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ZEYTINLI POGACA

Hilal Akcil

6 Corba Kasigi Margarin veya Tereyag!
3 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Yogurt

1 Su Bardag Siviyag

1 Gorba Kasig Tuz

2 Paket Kabartma Tozu
1 Kase Zeytin Ezmesi
Istege Baglh Un

Sos lgin:

2 Corba Kasigi Gérekotu
2 Corba Kagigi Susam

Yumurtalardan birinin sarisini ayirip kalan bttin malzemeyi derin bir yogurma kabina alalim. Kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edene kadar yoguralim. Hamurdan cevizden biyUk pargalar kopartalim, elimizle
bardak adzi genigliginde acalim. igine 1 tatli kasigi kadar zeytin ezmesi koyup agzini kapatalim. Hamur bitene
kadar islemi tekrarlayip pogacalari yaglanmis firin tepsisine dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi sirlip ¢orekotu ve
susam serpelim. 180 derecelik firnda Gzerleri kizarana kadar pisirdikten sonra servis yapalim.
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