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ZEYTINLI POGACA

100 gr margarin (eritilmis)

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

3.5 su bardagi un

Icine:

1 kase Gekirdegi ¢ikarlmis zeytin

Hamur yogurma kabina, un ve kabartma tozu hari¢ hepsini ekleyip karistirin. Kabartma tozunu ve ele
yapismayacak sekilde unu ekleyip yumusak bir hamur yogurun.(istege gére hamura biraz dere otu kiyilip
katilabilir) Hamurdan klgik pargalar koparip avcunuzun iginde agin, ortasina zeytin koyup iki ucunu birlestirip
kapatin. Tepsiye dizip susam serpistirin dnceden isitilmis 180 derece firinda pigirin.
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