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ZEYTINLIi POGACA

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi
1 adet yumurta

1 yemek kasigi dolusu sirke
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su barda@ yogurt

1 tath kasidi tuz

1 kase siyah zeytin

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsigi ¢orek otu
2,5-3 su bardagi beyaz un

Unu yogurma kabinin igine eleyin. Ortasini havuz gibi agin.

Eritilip ihyan tereyagini havuzun ortasina doékan.

Yumurtayi, sirkeyi, karbonat, kabartma tozunu, yogurtu ve tuzu ortasina dokip yogurmaya baglayin.
Ele yapismayan bir hamur elde etmelisiniz. E§er yumsaksa un ekleyebilirsiniz.

Bir tarafta siyah zeytinlerin ¢ekirdeklerini giakrip ince ince Kiyin.

Hamurdan ceviz blylkliglinde pargalar alip yuvarlak agip igine siyah zeytin koyup kapatin.
Ustlerine yumurta sarisi siirlip ¢orek otu dokun.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.
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