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ZEYTINLI POGACA

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1,5 su bardagi ik sit

1 corba kagigi toz seker
1 adet yumurta aki
yarim paket margarin
1,5 tatl kagigi tuz
alabildigi kadar un

ici icin;

1 kase zeytin ezmesi
Uzeri lgin;

1 adet yumurta sarisi

Bir kabin icine ik sit, yag maya, toz seker konur, maya eriyene kadar parmak uglariyla karistirilir, zerine oda
Isisinda yumusatiimis margarin, tuz ve alabildigince un eklenir, yogrulur, hamur bir saat dinlendirilir. Daha sonra
hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, parmak ucuyla yuvarlak agilir, yeteri kadar zeytin ezmesi konur, pogaca
seklinde kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine yumurta sarisi sirUldr, dnceden isitilmig 185 derece firinda

pisirilir.
ML® Zeytinli Tuji icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.12.2023
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