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ZEYTINLI POGACA

2 su bardagi sut

1 su bardagi su

1 su bardagi sivi yag

3 yemek kasigi seker

1 paket yas maya(42gr)

2 adet yumurta(beyazi i¢ine sarisi disina)
1,5 tatl kagigi tuz

Alabildigi kadar un (yaklagik 8 su bardag)
Ici Igin:

Siyah zeytin

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Derin bir kabin igerisine Ilik sut, su, seker ve maya alinarak biraz beklenir.

Sonra sivi yag, seker, tuz, yumurta beyazini koyup karistirilir.

Un yavas yavas eklenip kulak memesi yumusakliginda hamur elde edilir.

Yaklasik 45 dakika mayalandirilir.

Elimize hamur yapismamasi i¢in sivi yaga batirip, hamurdan mandalina blyUkliginde parcalar kopartilir.
Ortasina zeytin koyup, tekrar yuvarlayarak tepsiye dizilir.

Diger hamurlari da ayni sekilde yapip, tepsi mayasi igin bekletilir.

Uzerine yumurta sarisi siirerek, 180° firinda tzeri kizarana kadar pisirilir.
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