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ZEYTINLI POGAGCA

3 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi aygicegdi yad
150 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

2 yumurta

Zeytin (¢ekirdekleri ¢cikariimig)
Gorekotu veya hashas

Zeytinleri robottan gegirip pure haline getirin.

Unun yarisini ayirip kalanini yogurma kabina alin.

Yumurtalardan birinin sarisini ayirip pogacgalarin tGzerine sirmek igin kenara alin.

Diger yumurtayi, yogurt, tereyagdi, aygiceg@i yadi, tuz ve kabartma tozunu ekleyip karistirin.
Azar azar un ilave ederek ele yapismayacak bir kivama gelene kadar yogurmaya devam edin.
Tepsiye finn kagidi yerin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip avucunuzda hafif¢e acin.

Ortasina zeytin ezmesi koyup kapatin ve tepsiye yerlestirin.

Uzerine ¢irptiginiz yumurta sarisini stiriip gérekotu ya da haghas serpin.

Firini 180 dereceye ayarlayip I1sitin ve tepsiyi firina verin.

Uzeri kizaran pogacalarinizi iininca servis edin.
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