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ZEYTINLI POGACA

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

2,5 su bardagi un

4 corba kasig! ¢ig krema
5 gram yas maya

1 paket kabartma tozu
Tuz

Bir tutam seker

Igi igin:

1 adet haglanmig patates
100 gram ¢ekirdekleri ¢gikariimig yesil zeytin
1 tath kasidi salca

3 dal dereotu

Tuz

Karabiber

Hamuru igin gereken malzemelerden bir yumurtanin sarisini ayirip kalanini bir kabin igine alin ve hizlica yogurun.
Dinlendirmeye gerek yok, hemen unlanmig tezgahta ag¢ip yuvarlaklar halinde kesin. Haglanmig patatesi ezip
icine zeytini, salgay, kiyilmis dereotunu, rendelenmis peyniri ekleyip karigtirin. Tuz ve karabiberini de igine ilave
ederek karigtirin. Bu i¢ harci ortalarina paylastirip kapatin. Kapal kismini alta gelecek sekilde tepsiye sizin.
Yumurta sarisini sUrip tepsiyi 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Gikinca ¢ayin yaninda sicak olarak
servis yapin.
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