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ZEYTINLI PizzA

Hamuru:

30 gr (2 corba kasii) + 1 tath kasidi tereyadi (yumusatiimis)
250 gr (2 su bardag) kendi kendine kabaran un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 kahve kasi§i toz feslegen (istenirse)

60 gr (1/2 su bardagi) gravyer peyniri rendesi

125 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) st

Harci:

225 gr konserve ton baligi (yad sGzilmuas ve ufalanmig)
400 gr domates (kabuklari soyulup dilimlenmis)

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

250 gr (2 su bardag) gravyer peyniri rendesi

10 doldurulmus yesil zeytin (her biri ortasindan ikiye bolinmdis)

Once, finninizi yiiksek sicakliya (220°C) getirip, Isitiniz.

1 tath kasidi yumusatiimis tereyagla blyuk firin tepsisini yaglayip, bir kenara birakiniz. Un, kabartma tozu, tuz ve
biberi kaseye eleyip, fesledeni (istenirse) katiniz. Parmaklarinizla 2 ¢orba kasigi yag, iri ekmek i¢i gériniminde
olana kadar una yediriniz. Peynir rendesini katip, yumusak bir hamur elde edene kadar sit ekleyiniz. Hamuru
hafifgce unlanmis tezgahta hafifce yogurduktan sonra, 20-25 cm ¢apinda agip, merdanenin Ustlinde kaldirarak,
yagladiginiz tepsiye yayiniz. Ton baligini hamurun ortasina déseyip, domates dilimlerini etrafina dizerek, zeytin,
tuz, biber ve peynir rendesini serpigtiriniz.

Pizzay firina strtip 30-35 dakika, peynir eriyip hamur iyice pisene kadar pisiriniz.

Tepsiyi firindan ¢ikarip, pizzayi spatulayla isitilmig bir servis tabagdina ¢ikariniz. Dilim dilim kesip, servis ediniz.
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