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ZEYTINLI PILIC

1 adet Banvit BOtun Pilig

1 adet limon kabugu (rendelenip suyu sikilmig)
100 gr siyah zeytin (¢ekirdekleri gikartiimig)

3 corba kasig maydanoz (iri dogranmig)

2 dis sarimsak (iri dogranmig)

5 gorba kasidi zeytinyagi

Tuz, karabiber

Limon kabugu rendesi, siyah zeytin, maydanoz ve sarmisagi robottan gegirdikten sonra koyu bir krema elde
edene kadar, karistirarak yagi ilave edin.

Parmaklarinizi pilicin derisinin altina sokup hafif hafif kipirdatarak ve kenarlarini ayirmamaya dikkat ederek
deriyi kaldirin. (Deri pilicin tGzerinde bir cep ge!(Ii_ aI.rlnall)

Derinin tstlne hafif hafif vurarak karigimin butiin cebe yayiimasini saglayin.

Pilicin Gzerine limon suyunun yarisini dékiin, tuz, karabiber serpin ve bir corba kagsigi zeytinyagdi gezdirin.

Pilici énceden isitilmis 190°C firinda yaklasik 45 dak. pisirin. Bu stirede pilicin Gzerine 1-2 kez kendi suyundan
gezdirin.

Sicak servis yapin.
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