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ZEYTINLI PILAVUNA POGAGCASI (KIBRIS)

Sahrap Soysal

1 adet yumurta (oda sicakhginda)

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Ic malzemesi icin;

1 adet yumurta+1 adet yumurta aki

1 adet iri boy kuru sogan (rendelenecek)

1,5 su bardag siyah zeytin (cekirdekleri ¢ikariimig, incecik dogranmis)
1 yemek kasidi kuru nane

i¢ harcini hazirlamak igin; Derin bir kabin icine rendelenmis kuru sogan ve kuru naneyi koyun. Dogranmig
cekirdeksiz zeytin ya da file zeytini, bitlin yumurta ve yumurta akini ekleyip iyice elinizle karigtirin. karigimi bir
kenarda bekletin.

Diger taraftan, hamuru hazirlamak i¢in; Siviyag ve yodurdu derin bir yogurma kabina koyup Uzerine yumurtay!
katin.

Kabartma tozunu katip unu da yavas ilave ettikten sonra kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye
kadar yogdurun. (Unu az gebe 1-2 yemek kasidi daha ekleyebilirsiniz). Hamuru oda sicaklijinda en az 60 dakika
dinlendirip kivama gelmesini bekleyin.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopanp par¢alan avuglariniz arasinda yuvarlayin. Yuvarlak
hamur pargalarini gay tabagi blydkluginde agip igine zeytinli sogdanl i¢c malzemesinden iki tath kasigr koyduktan
sonra D seklinde kapatin.

Ancak hamurun uglarini iyice bastinp kapatmaya ¢alismayin. Bdylece podaga pistiginde kenarian yer yer acilip
ici gbrinecektir.

Hazirladiginiz pogagalan siviyagla yagladiginiz ya da firin kagidi serdiginiz tepsiye aralikli olarak yerlesgtirin.
Uzerlerine hig¢ bir sey sirmeyin.

Pogacalari 5 dakika énceden isitip 175 dereceye ve alt st konuma ayarladiginiz firnda kenarian hafif
kahverengi oluncaya kadar 30-35 dakika pisirip ¢ikarin. Sicak sicak servise sunun,

Not; Bu pogdacanin gériinimi ufak pide gibi ve agzi hafif acik olacak. Ortalama 10-12 adet podaga olacaktir.
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