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ZEYTINLI PIDE

1 kibrit kutusu kadar yas maya

1 tath kasigi seker

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Harci igin:

1 adet yumurta

2 su bardagi beyaz peynir rendesi

1 su bardagi kasar rendesi

1 su barda@i ¢ekirdekleri gikariimis siyah zeytin

Maya, seker ve su karistirilir. Uzerine tuz ve ele yapismayan kivam alana kadar un eklenir, yogrulur. Uzeri kapali
olarak, ik ortamda 1 saat dinlendirilir. Bu arada zeytin hari¢ i¢ malzeme karigtirilir. Dinlenenen hamur 4 egit
pargaya ayrilir. Her parga oval olarak tepsinin uzunlugunda agilir. Hazirlanan i¢ taksim edilir. Hamurlari kenarlari
1 parmak eninde kapatilir, uclari birlegtirilir. En son Gzerlerine zeytinler siralanir. Onceden isitilmis 190 derece
firnda hamur kisimlar kizarana kadar pisirilir.
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