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PEYNIRLI ZEYTINLI KEK

[712.5 su bardagi un

3 yumurta

[?]1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir

1 kahve fincani dilimlenmis siyah zeytin
1 kahve fincani dilimlenmis yesil zeytin
1 su bardagi stizme yogurt

[?I1 cay bardagi zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

Unu hamur yodurma kabina eleyin. Kabartma tozunu ekleyip harmanlayin.Ortasini havuz gibi agip ayri bir kapta
¢irpilmig yumurtalari, yogurt ve zeytinyadini ekleyin. Purtizstiz bir hamur elde edinceye kadar mikserle ¢irpin.
Ufalanmig beyaz peynir ve zeytinleri ekleyin. Tahta bir kagikla karigtirin. Kek hamurunu yaglanmig dikdortgen bir
kaliba dékin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.
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