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ZEYTINLI PEYNIRLI IZGARA KABAK RULO

Birgll Erdogan

5 adet orta blyuklikte kabak

1 su bardag: lor peyniri

2 su bardagi beyaz peynir

> demet dereotu

1 cay bardag biberli yesil zeytin
1 adet kapya biber

1 cay bardagi sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kabaklari yarim cm kaliniginda uzunlamasina keselim. Hepsini tuzladiktan sonra sulanan kisimlarini kagit haviu
ile bastirarak kurulayalim. Fir¢a ile kabaklarin iki yiziine sivi yag surelim. Teflon tavada kabaklarin her iki
yUzUn( 1zgara edelim. Kapya biber, dereotu ve yesil biberleri incecik dograyalim. Kalan malzemelerin tamamiyla
karistiralim. Elde ettigimiz karisimdan her bir kabak seridine bir par¢a koyup rulo yapalim. Yan yana dizip
dereotu ile sUsleyip servis yapalim.
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