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ZEYTINLI PEYNIRLI CEVIZLI EKMEK

www.miele.com.tr

450 gr. Un

1/2 kip Maya (21 gr.)

150 ml sit

4 Yumurta

50 gr. Zeytinyagi

100 gr. ¢i§g Jambon, ince dogranmig
100 gr. Pecorino, rendelenmis

1 cay kasigi Mercankdgk, rendelenmig
1/2[211 cay kasig Tuz

100 gr. Ceviz, iri cekilmis

100 gr. siyah zeytin, dogranmig

Unu, mayayi, sttl, yumurtalari ve zeytinyadini puriizstz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Daha sonra jambon, peynir, mercankdsk ve tuzu karistirin, cekilmis cevizle birlikte hamura katin. Sonunda kalin
dogranmig zeytinleri dikkatlice hamura ilave edin.

Gok yumusak olan hamuru yaglanmis bir kutu kaliba koyun ve hemen pisirin.

Nem ilaveli Pisirme:

Un, maya, sut, yumurtalari ve zeytinyagini plrtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru firina
koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 45 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Daha sonra jambon, peynir, mercankdsk ve tuzu karistirin, cekilmis cevizle birlikte hamura katin. Sonunda kalin
dogranmig zeytinleri dikkatlice hamura ilave edin.

Gok yumusak olan hamuru yaglanmis bir kutu kaliba koyun, firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 45 dakika
kabartin" otomatik programini secin. Ekmegi uzunlamasina ¢izin ve altin sarisi renginde pisirin.
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