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ZEYTINLI PATLICANLI SPAGETT]

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 paket spagetti

Yarim su bardagdi siyah zeytin
1 su bardag lor peyniri

6 [ 7 dal taze nane

2 adet patlican

Sos:

6 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
8 dis sarimsak

6 corba kasidi zeytinyagi

1 corba kagig sirke

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi feslegen

Tuz

Karabiber

Patlicanlar kdzleyinve kabuklarini soyun. Kararmamasi igin tzerine limon suyu gezdirin. Kiip dogranmig
domates, salga ve sarimsagi zeytinyaginda suyunu gekene kadar kavurun. Sirke ve baharatini ekleyerek
harmanlayin. Makarnayi tuzlu ve kaynamis suda 9 dakika haslayin ve slziin. Spagettiyi sosla 2 [7] 3 dakika
pisirin. Kézlenmig patlicani iri pargalar halinde dograyin. Zeytin, lor, patlican ve nane yapraklarini karigtirarak
servis yapin.
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