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ZEYTINLI PATLICAN PACASI

6 adet orta boy bostan patlicani

1 cay kasigi tuz

1 adet limonun suyu

Sos igin:

5 adet orta boy domates (tavla zari formunda dogranmig)
2 yemek kasigi siviyag

8 adet sarimsak (¢ok ince dogranmig)
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz, karabiber

Sislemek icin:

1 demet maydanoz (ince Kiyilmig)

Patlicanlarin kabuklarini tamamen soyduktan sonra hi¢ bekletmeden kaynayan tuzlu ve limonlu suda
yumusayincaya dek haslayalim. Suyunu siizip, bir kenarda bekletelim. Ote yandan sos icin; genis bir tencereye
koydugumuz siviyagda sarimsaklari 2-3 dakika kavuralim. Kiip dogranmis domateslerie beraber, toz seker, tuz
ve karabiberi de ekleyerek 5 dakika kadar kaynatalim. Uzerine haglanmig patlicanlari ilave edip, tencerenin
kapagdini kapatalim. 10 dakika daha sosla birlikte pisen patlicanlari ocaktan alalim. Soguduktan sonra servis
tabagina alalim ve maydanozla slsleyerek servis edelim.
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