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ZEYTINLI PASTAVILLA

1 paket PASTAVILLA KALEM
6 adet kemiksiz tavuk kalca
45 ml. zeytinyagi

5-6 dilim bayat ekmek

15 ml. zeytinyad

3 dis sarimsak

1/2 adet limon

1/2 adet portakal

50 gr. kalamata zeytini

50 gr. siyah zeytin

50 gr. yesil zeytin

Taze biberiye

Taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Makarnayi bol tuzlu suda dirice haslayin. Sarimsaklari soyup dilimleyin. Limon ve portakalin kabuklarini incecik
kesin. Ekmekleri robotta ¢ekin. Tavuklar minik sotelik dograyin.

30 ml. zeytinyadini tavaya koyun, isininca ekmek kirintilarini ekleyip 2-3 dakika yiksek ateste kitir kitir olana
kadar ¢evirin. Tavadan alin. Tavayi kagit havlu ile temizleyip kalan zeytinyadini koyun. Sarimsak dilimlerini ilave
edip 1 dakika renkleri dénene kadar ¢evirin. Tavuklari ekleyin. Biberiye yapraklari, limon ve portakal kabuklari,
zeytin ve taze ¢ekilmis karabiber katip 2-3 dakika soteleyin.

Ekmek kirintilarini da ilave edip servis yapin.
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