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ZEYTINLI PARMEZANLI KEK

250 grun

4 adet yumurta

1 bardak su

Y2 su bardagi zeytinyagi

200 gr siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikartilmis ve dogranmig)
200 gr parmesan (yada eski kasar)

Bir paket kabartma tozu

Tuz

Finninizi dnceden 170 derecede isitin.

Derin bir kabin i¢erisinde, un, tuz, kabartma tozunu iyice karigtirin.

Hazirladiiniz hargin igerisine, yumurtalari kirin ve yavas yavas suyu ilave ederek tim malzemeleri karigtirin.
Zeytinyagini ilave edip yumusak bir hamur olana kadar karistirin.

Zeytinleri, parmesan veya kasari ilave edin.

Kek kalibini yaglayip unlayin ve hamuru igine bosaltin.

Onceden isitiimis firnda 50 dakika pisirin.

Not: Peynir ve zeytinler tuzlu oldugundan tuz koyarken dikkatli olun. Bu keki istah agicidi yada ana yemek olarak
salata esliginde servis yapabilirsiniz.
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