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ZEYTINLI MISIRUNLU MUFFIN

3 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi tuz

4 cay kasigi tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi un

1 su barda@ misirunu

2 yemek kagigi dilimlenmis file zeytin
Uzeri icin;

Keten tohumu ya da susam

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin. Tuzu katip mikserin yiiksek devriyle 2 dakika kadar
girpin.

Siviyag, yogurt, tozseker, ve kabartma tozunu ilave edip mikserle 1-2 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Un ve
misirununu ekleyip kasikla iyice karistirin. Zeytini (isterseniz zeytin yerine beyaz peynir de kullanabilirsiniz) katip
tekrar kagikla karigtirin.

Mafin kaliplarini siviyagla yaglayin, (isterseniz kagit kek kaliplari da kullanabilirsiniz) }

Hazirladiginiz hamuru kaliplara, tGzerlerinde birer santim kabarma payi birakarak paylastirin. Uzerlerine keten
tohumu ya da susam serpistirin.

Mafinleri 5 dakika dnceden isitip 180 dereceye ve altist konuma ayarladiginiz firnda, 25-30 dakika kadar pisirip
¢ikarin. llik hale gelmelerini bekleyip servise sunun.

Fotograf "volta" tarafindan génderildi. 11.09.2020
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