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ZEYTINLI MISIR SALATASI

300 gr. Misir

2 cay kasigi kekik

3 adet dolmalik biber

3 adet orta boy domates
3 adet yesil sogan

5 adet siyah zeytin

5 adet yesil zeytin

1 cay kasigdi tane hardal
1 cay kasigi seker

1/2 ¢ay bardag@i zeytinyagi
1/2 adet limon suyu

Genis bir kasede yagi, limon suyunu, hardali, sekeri ve kekigi karistirin. Dolmalik biberi Kibrit seklinde kesin.
Domateslerin kabuklarini soyun. Misirlari, dolmalik biberleri, zeytinleri, domatesleri ve sogani harmanlayin. En
az 1 saat buzdolabinda sodutup servis yapin.
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