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ZEYTINLI MINI POGACALAR

Hamuru igin:

2 su bardagi (400 ml) ik sut
1-1,5 yemek kasigi Pakmaya Aktif Kuru Maya (silme)
2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi (100 ml) zeytinyad
1 tath kasidi tuz

1 yumurta

6-7 su bardagi (600-700 g) un
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Dilimlenmis Siyah zeytin

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly1, sekeri ve Ilik siitii iyice karigtirarak mayayi eritin. Bu sekilde 15 dakika bekletin.
Hamuru i¢in kalan malzemeyi yogurma kabina alin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun
Uzerini kapatin, oda sicakliginda 30 dakika mayalandirin.

Dinlenen hamurdan mandalina blyUkligunde bezeler elde edin. Her bezeyi tezgahta elinizle bastirarak agin.
Hamurun iki kenarinda kulak gibi olacak sekilde kesikler atin.

Kesik attiginiz ama tamamen kesmediginiz parcay! elinizle hafif gekin bdylelikle piserken kabarip tekrar
birlesmesinler.

Bu sekilde hamurlari yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Dilimlenmig siyah zeytinle gozleri ve
burnu olacak sekilde susleyin. Oda sicakliginda, tepsinin iginde hamurlari 20 dakika daha mayalandirin.
Ikinci kez mayalandiktan sonra Gzerlerine yumurta sarisi siriin. Firina vermeden dnce zeytinleri elinizle tekrar
bastirarak sabitleyin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana dek 20-30 dakika kadar pisirin.
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