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ZEYTINLI MERCIMEKLI TART

Hamuru icin:

2,5 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yanim c¢ay bardagdi soguk su
Iciigin:

30 gram yesil zeytin

20 gram siyah zeytin

1 su barda@i yesil mercimek
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet kiguk boy sogan
Yarim demet taze sodan

1 adet kirmizi biber

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

Tuz, kimyon, pulbiber, karabiber

Oncelikle hamur igin; un, tereyagi ve tuzu karigtirn. Elinizle kum gibi olana dek ufalayin. Soguk suyu ekleyip,
yogurun. Streg filme sardiginiz hamuru buzdolabinda 1 saat dinlendirin. I¢ harg igin ayiklanmis ve yikanmig
mercimegi 15 dakika haglayip sizlin. Bir tavada tereyagini eritin. Kiyilmig sogan, taze sogan ve kirmizi biberi 5
dakika kavurun. Igine mercimek, zeytin, tuz, kimyon, pulbiber ve karabiber ekleyin. 1-2 dakika daha
kavurduktan sonra sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:68026 « adi:Zeytinli Mercimekli Tart « gdnderen:feriha « indirme tarihi:01.06.2024 - 08:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-mercimekli-tart-vt51355
http://www.tcpdf.org

