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ZEYTINLI MAYALI COREK

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket kuru maya

2 adet yumurta (birinin sarisini ayirin)
Y2 su bardadi sivi yag

1,5 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi ik st

5 su bardagi kadar un

Arasi icin:

Eritilmig tereyagi

Zeytin ezmesi

Unu yogurma kabina koyun. Kuru maya, toz seker ve tuzu da ekleyip kasikla iyice karistirin. Ortasini havuz gibi
acip yumurtayt, ik stl ve yagi koyup iyice yogurun. Ele yapismayan yumusak bir hamur yapin. Gerekirse biraz
daha un ekleyebilirsiniz. Uzerini nemli bir bezle érterek sicak bir ortamda hamur iki kati olana kadar
mayalandirin. Mayalanmis hamuru tezgaha alip g esit par¢aya béliin. Tezgaha bir miktar un serpip pargalardan
birini merdane yardimiyla bir santimetre kaliniginda dikdértgen seklinde agin. Arasina bir gorba kagigi tereyagi
sUrlin. Zeytin ezmesini de bir bicak yardimiyla, her yerine esit miktarda surtp rulo seklinde sarin. Iki parmak
kalinliginda parcalar kesin ve yagl kagit serili tepsiye yerlestirin. Diger pargalar bitene kadar isleme devam edin.
Uzerine yumurta sarisi ve ¢érek otu serpip dnceden isitilmig 200 derecelik firinda pigirin.
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