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ZEYTINLI MANTARLI TAVUK

MALZEMELER

1 kii¢lk tabak Banvit Serit
1 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi sirke

2 dis dévilmuis sarimsak
2 ¢orba kagigi misir nisastasi
3 ¢corba kasiJi soya sosu
4 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi zencefil

4 corba kasigi siviyag
15-20 adet siyah zeytin
10-15 adet mantar

1 su bardag pilic suyu

YAPILISI

Pili¢ etini yumurta aki, 1 gorba kasigi misir nisastasi, sirke, sarimsak, zencefil ve zeytinyagi karisiminda yarim
saat bekletin.

Sivi yagi tavada isitin. Pili¢ etini karisimin iginden g¢ikardiktan sonra tavaya aktarin. Gok hafif kizarinca
cekirdekleri gikariimis zeytin ve ince kesilmis mantarlari ekleyin, 1 dakika karistirarak, pisirin.

Soya sosu ve kalan misir nigsastasini ilave edip, pili¢c suyunu ekleyin.

Karabiber ve tuzunu ayarlayin. Suyunu ¢ekene dek kaynatin.

Dilerseniz yaninda patates plresiyle birlikte servis yapin.

ML® Zevtinli Tavuk icin tiklayin
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