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ZEYTINLI MANTARLI PRATIK KIS

https://www.droetker.com.tr

Uzeri igin:

1 adet kuru sogan (orta boy)

1 adet kirmizibiber

7 - 8 adet mantar

7 - 8 adet ¢ekirdeksiz siyah zeytin

4 - 5 dilim salam

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Hamur icin:

1 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

0,5 su bardagi sit

1 su bardagi krema

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kalip:

Kelepgeli kalip (J 24 cm)

Kuru sogan ve kirmizibiberi ince halka seklinde dilimleyin. Mantarlari ince dilimleyin. Zeytinleri ikiye kesin.
Salam dilimlerini iri parcalar seklinde kesin.

Kalibi tereyadi veya margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Ayri bir karigtirma kabina yumurta, sivi yag, sit, krema, tuz ve
karabiberi alin. El girpicisi ile 1 dakika girpin. Uzerine elediginiz unu ilave edin ve 2 dakika daha girpin. Hamuru
kaliba alin. Uzerine rendelenmis kagar peynirini serpin. Uzerine sogan halkalari, kirmizibiber, salam, mantar ve
zeytinleri siralayip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan alin. 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarip bir servis tabagina alin. llik veya soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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