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ZEYTINLI MANTAR SOTE ILE PILIC PIRZOLA

8 adet Lezita Pilic But Pirzola

350 gr mantar

3 dig sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi

100 gr siyah dilim zeytin

Yarim demet maydanoz

Tuz, karabiber

1 tath kasidi kadar kirmizi toz biber

Izgara tavasini hafif¢e yaglayip kizdirin. Pirzolalar tavaya dizip Uzerlerine biraz tuz ve kirmizi toz biber serpip
pisirmeye baglayin. Alt tarafi pisince diger tarafini gevirin.

Mantarlari ince ince dilimleyin. Dilim zeytinleri akan suyun altinda yikayip siiziin. Sarimsaklari ve maydanozu
incecik Kiyin.

Tereyagini tavada eritip tava isininca sarimsaklari ve mantarlari ilave edin. 3-4 dakika kadar hizli ateste
cevirerek soteleyin. Zeytinleri ve maydanozu ekleyin. Tuz, karabiber serpip sotelemeye devam edin. Mantarlar
pisince tavay ocaktan alin, Uzerine birkag kasik zeytinyagd! gezdirin.

Her iki yliz0 de kizarmig olan pirzolalar ikigerli olarak servis tabaklarina alip yanina zeytinli mantar soteden
ekleyin ve servis yapin.
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