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Oktay Usta

1 kase siyah zeytin
1 dis sarimsak

1 tutam dereotu

1 tutam maydanoz
100 gr peynir
Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 paket kuru maya
tuz

su

Kizartmak igin:
siviyag

ZEYTINLI LOKMA

Hamur igin unun Gzerine mayayi,tuzu ve maydanoz, dereotunu incecik kiyarak alin.Peyniri slzgegten gegirerek
ekleyin.Biz lor peyniri gibi gbziken ama daha lezzetli olan gd¢men peyniri kullandik.Sarimsak rendesini de
ekleyip su ilave ederek ekmek hamuru gibi bir hamur hazirlayip yarim saat mayalanmaya birakin.Mayalanan
hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar koparip yuvarlayin.lgine bir tane ¢ekirdegdi ¢ikariimig zeytin koyarak

kapatip tekrar yuvarlayin.

Hamurlar bu sekilde hazirlandiktan sonra kizgin yagda nar gibi kizartin. Ik ilik servis yapin.
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