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ZEYTINLI LOKMA

MALZEMELER

2 adet orta boy patates
1 yumurta aki

1 yumurta

150 g margarin

1 tatli kasigi tuz

4,5-5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Ic Malzeme:

Zeytin, Peynir-maydanoz
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

YAPILIS TARIFI

Patatesleri haslayip rendeleyin. 1 yumurta aki, yumurta, margarin, tuz, un
ve hamur kabartma tozunu yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Bu
hamurdan ceviz blyUkliglinde parcalar alin, elinizde agin ve i¢ malzeme
koyarak kapatin. Uzerlerine yumurta sarisi sdriin ve dnceden isitilmis 180
dereceli firinda 15-25 dakika pisirin.
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