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ZEYTINLI LEVREK BUGULAMA

1 adet levrek (beyaz etli herhangi bir balik da kullanabilirsiniz)
1 yemek kasigi dereotu

Suslemek i¢in semizotu yapraklari
15 adet siyah zeytin

5 adet yesil zeytin

1 limonun suyu

Tuz

Karabiber

Sos igin:

1 tath kasidi hardal (istege bagh)
2 yemek kasigi mayonez

1 tath kasidi ketcap

3 yemek kasigi zeytinyagi

Levregdin butinlGgunli bozmadan igini temizleyin, yikayin. Bigakla derisini ¢ikardiktan sonra firin kabina
yerlestirin. (Baligi fileto edilmig dilimler halinde de kullanabilirsiniz.) Bir kabin igine zeytinyagi, hardal, ketcap,
mayonez, ince dogranmis dereotu, limon suyu, karabiber ve tuz atin. lyice karigtirdiktan sonra baligin Gzerine
dokin. Zeytinleri de koyarak 175 derecelik firinda 20 dakika pisirin. Semizotuyla servis yapin.
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