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ZEYTINLI KURABIYE

1 su bardagi yogdurt

125 gram tereya@ (eritilip ihitiimig)

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

UZERI ICIN;

4-5 yemek kasidi rendelenmis taze kesar
2 cay kasig kirmizi pul biber

1,5 su bardagi zeytin

Yogurt ve oda sicakliginda bekleyen yumurtayi derin bir kaba koyun. Uzerine eritip ilitilmig tereyagdini ekleyin.
Tuz ve kabartma tozunu ilave edin. Unu da azar azar katarak yogurmaya baslayin. Yaklasik 2-3 dakika, ele
yapismayan kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru toparlayin ve
Uzerine mutfak pecetesiyle 6rterek oda sicakliinda 30 dakika bekletin. Dinlenen hamuru 2 esit pargaya ayirin.
Hamur parcalarinin her birini hafifce unladigimiz tezgahin tzerinde, merdane yardimiyla 1 santim kalinliginda
olacak sekilde acin. (ince olmamall) Hamuru sekilli kurabiye parcalariyla keserek pargalar ¢ikarin. (isterseniz bu
islemi su bardadinin adziyla da yapabilirsiniz) Hamur par¢alarinin tzerine pul biber ve peynir karisimindan
serpin. Tam ortalarina da bir kac adet zeytin dilimi yerlestirip Gzerlerine hafifce bastirin. Hazirladigimiz tuzlu
kurabiyeleri yaglanmis ya da firin kagidi serilmis tepsiye aralikli olarak yerlestirin. Kurabiyeleri 5 dakika 6nceden
Isitip 180 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiimiz firinin orta rafinda 25 dakika, tzerleri kizarincaya kadar
pisirip ¢ikarin. Sicak ya da ilik olarak servis yapin.
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