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ZEYTINLI KURABIYE

3,5 su bardagi un

1 Su bardag: eritilmis margarin
Yarim su bardag: st

2 adet yumurta

1 Su bardagi zeytin

1 cay kasigi pul biber

2 corba kasigi kekik

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagiJI susam

Bir yumurtanin sarisi ve susam disindaki btiin malzemeler, karistirilir. Ele yapismayacak bir hamur yapilir.
Hamurdan istenilen sekilde kurabiyeler yapilir. Tepsiye dizilir, Gzerine énce yumurta sarisi strGldr, sonra susam
serpilir. 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirilir. Soguyunca ikram edilir.
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