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500 gr dana kiyma

2 dilim ufalanmig ekmek ici

3 dis sarimsak

1 cay bardagdi maden suyu

3 cay kasigi ufalanmis reyhan
5 ¢ay kasigi kiyilmis taze kekik
1 adet kuru sogan

2 demet maydanoz

50 gr siyah zeytin ezmesi

Y2 ¢ay bardagi st

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin sarisi

60 gr kasar peyniri

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Karabiber

2 yemek kasi§i tereyagi

ZEYTINLI KOFTE

1 adet yumurta, sut, ve ekmek igini derin bir kabin icinde karistinp 10 dakika bekletin Sogani soyup rendeleyin
ve ayri bir kaba alin.Sarimsaklari ve maydanozlari ince kiyin ve soganin Gzerine ekleyin. Kiyma, maden suyu,
yumurta sarisi, kekik, reyhan, kasar peyniri, karabiber ve tuzu da soganl karisima ekleyip karistirin. Soganli
karisimi sutll karisima ekleyin ve iyice yogurun. Hazirladiiniz kéfte harcindan ceviz biyUkluginde parcalar
koparip icine zeytin ezmesi, doldurup yuvarlayin. Tereyagini tavada isitin ve koéfteleri bu yagda kizartin. Sicak

olarak servis edin.
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