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2 su bardadindan biraz fazla un,
150 gram kip kesilmis tereyad,
5 kahve fincani buzlu su,

bir tutam tuz.

Uzerine:

150 gram jambon,

yarim su bardagi zeytin,

1 adet domates,

2 adet rendelenmis kasar peyniri,
1 ¢orba kasigi kiylmis maydanoz,
4 kahve fincani krema,

1.5 su bardagi sut,

2 adet yumurta,

yarim su bardagi un,

tuz,

karabiber

ZEYTINLI KIS

Hamur malzemesini genis bir kaba alip, yogurun. 1 saat dolapta bekletin. Firin kabini yadlayin. Hamuru yayin.
Catal ile her tarafinin delin. Jambon, zeytin ve domatesi kip kiip dorayin.

Rendelenmig havug ve kasar peyniri ile hamurun Gzerine yayin. Stt, krema, un ve yumurtayi ayri bir kapta
karistiin. Malzemelerin tzerine gezdirin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda 45 dakika pigirin.
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