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ZEYTINLI KEPEKLI ACMA

4 corba kagigI margarin

3 su bardagdi tam bugday unu
3 corba kagsigi seker

20 gram yas maya

1 tath kasidi tuz

1 su bardag! ilik su

Uzeri icin:

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi zeytin ezmesi

Maya ve Ilik suyu karistirip bes dakika kadar bekletin. Uzerine sekeri, tuzu ve margarini ekleyip karistirin. Unu
da dokip yogurun. Yumusak bir hamur yapip 15 dakika kadar bekletin. Dinlenen hamurdan pargalar koparin.
margarin ile yaglanmis zeminde elinizle agip igine zeytin ezmesi striin. Rulo yapip simit sekli verin. Uzerine
yumurta sarisi strtip 200 derece sicakligindaki firinda pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.01.2024
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