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ZEYTINLI KEKIKLI BAZLAMA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 3 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

4 - 4,5 su bardagi un

1 yumurta

0,5 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

0,5 cay kasigi tuz

I¢c malzeme:

1 tath kasidi kekik

1,5 cay bardagi ince dogranmis siyah zeytin
Acmak icin:

3 - 4 yemek kagigi sivi yag

Pisirmek igin:

4 - 5 yemek kagigi sivi yag

Surmek igin:

2 - 3 yemek kasidi sivi yag

Mayayi bir kaseye alin ve tzerine yarim ¢ay bardag ilik suyu ilave edin. Kasik ile bir kag kez karistinp 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve lizerine beklettiginiz mayayi ilave edin. Yumurta, sivi yag, ilik su ve yarim gay kagig
tuzu ekleyip yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-45 dakika
bekletin.

Mayalanan hamura kekik ve zeytini ekleyip tekrar yogurun. 10 esit par¢aya bolin. Hafif yagladiginiz tavayi orta
ateste 1sitin. Hamurlardan birini tezgah Gzerine alin, Gizerine 1 ¢cay kasidi sivi yag surtin ve elinizle bastirarak 15
cm ¢apinda ac¢in. A¢tiginiz hamuru tavada arkali 6nlt pembeleginceye kadar pisirin. Pisirdiginiz bazlamayi
servis tabagina alin ve bekletmeden tzerine firga ile sivi yag striin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip
pisirin. Sicak servis yapin.
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