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ZEYTINLI KEK

Oktay Usta

3 adet yumurta

1 su bardag st

alabilidi kadar un

1 su bardagi cicek yagi

1 paket kabartma tozu

1 fincan siyah zeytin (dogranmis)
8 adet yesil zeytin (dolma)

2 adet kirmizi biber (k6zlenmig)

1 tutam taze feslegen

YYumurtalari kirip ¢irpma teliyle biraz girpiyoruz. Uzerine siiti, gicek yagini ilave edip tekrar karigtiriyoruz.
Dogranmig zeytin gesitlerini feslegeni kiip dogranmig kirmizi biberi koyup karigtiriyoruz. Unu kabartma tozunu,
tuzu ilave edip, alabildigi kadar unla kivamini ayarliyoruz (kek hamuru yumusak kivamda olmali). Istedigimiz
kaliplari yaglayip hamurumuzu dolduruyoruz. 170 derecede isitiimis firinda pisiriyoruz.
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