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ZEYTINLI KEK

4 adet yumurta

3 su bardagi un

2 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
100 gr. zeytin

1 paket kabartma tozu
1 kahve kasigi nane
Biraz tuz

Genis bir kaba yumurtalari kiriniz.

Yumurtaya yagdi, yodurdu, tuzu, naneyi koyup, karistiriniz.

Zeytinin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, kliglk kiiglk dograyip, una katiniz.
Kabartma tozui de koyup, karisima ilave edip, hepsini iyice karigtiriniz.
Yaglanmis kek kalibina veya tepsiye koyup, yayiniz.

Orta isili firinda 30-40 dakika pisiriniz.

Sogutup Ilik servis yapiniz.
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