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ZEYTINLI KEK

Malzeme:

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi dilimlenmis siyah zeytin
3 su bardagi Bizim Mutfak Un

3/4 su bardadi AllinHasat Riviera Zeytinyagi
1 adet kirmizi biber

1 adet kiguk boy havug

1 tath kasidi nane

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi Tuz

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1/2 adet limon

Havucu soyup rendeleyin. Kirmizibiberin ¢ekirdeklerini temizleyip kiguk kipler halinde dograyin. Yumurtalar,
yogurt, zeytinyadi ve tuzu karistirma kabina alarak mikser yardimi ile iyice ¢irpin. Karisima elenmis un, zeytinler,
kabartma tozu, kirmizibiber, havug, limon suyu ve baharati ekleyin. Bir kagik yardimi ile tim malzemeleri
karigtirarak yogun bir hamur haline getirin. Yaglanip unlanmig kek kalibina alin. Onceden isitilmig 170 dereceye
ayarl firnda 35-40 dakika pisirin. Ister sicak, ister soguk servis yapin.
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