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ZEYTINLI KEK

Malzemesi:

4 yumurta,

yarim su bardagi yogurt,
2 cay bardagi zeytinyag,
yarim limon suyu,

1 paket kabartma tozu.
3 su bardagi (375 gr) un,
200 gr siyah zeytin,

1 tath kasidi kuru nane,

1 tath kasigdi tuz.

Hazirlanisi:

Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiguk kiiglk dograyin. Yumurtalarn gukur bir kapta ¢irpin. Yogurt, zeytinyadi,
limon suyu, tuz ve naneyi ilave edip karigtirin. Un, kabartma tozu ve zeytinleri ekleyip tekrar karigtirin. Firin
tepsisini yaglayip unlayin. Onceden isitiimis 175 derece firinda 40-45 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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