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ZEYTINLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi siviyag,

1 su bardag stit,

3 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu,

1 su bardag@i ¢ekirdegi ¢ikarilmig zeytin,
taze veya kuru nane

3 yumurtay! bir kaba alin. lyice ¢irptiktan sonra 1 su bardagi siviyadi ve 1 su bardag siitii ekleyip, ¢irpin.
Cirpmaya devam ederek unu ekleyin.

Kabartma tozunu ilave edin. 1-2 dakika daha ¢irpin. Gekirdekleri ¢ikariimig ve kiiglk kesilmig zeytinleri ilave
edin. Dilediginiz miktarda taze veya kuru nane ekleyin. Hazirladiginiz bu karigimi yagladiginiz kiigik kek
kaliplarina doldurun. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirip, servis yapin.
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