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ZEYTINLI KEK

Yarim su barda@i kiyilimis siyah kalamata zeytin
Yarim bardagi kiyilmig yesil kalamata zeytin
4 adet yumurta

3/4 su bardagi zeytinyagi

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi dévilmUs ceviz

4 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri

2 dal biberiye

Tuz

Yumurtalar bir kaba alip ¢irpin. Uzerine zeytinyadi ve yogurdu ilave edin. Daha sonra un ve kabartma tozunu
katin. Zeytinleri, cevizi, kagar peyniri ve kiyllmig biberiyeyi de ekleyip iyice ¢irpin. Tuzunu ayarlayin. Dikddrtgen
bir kek kalibini yaglayip unlayin. Hazirladiginiz harci igine dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda bir bigakla
kontrol ederek (kekin ortasina bir bigak batirin, temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) yaklasik 45-50 dakika pisirin.
Dilimleyerek servis yapin.
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