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ZEYTINLI KEK

https://www.elele.com.tr
3 yumurta

1 su bardagi zeytinyag

1.5 su bardagi sit

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Kirmizi pul biber

1.5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 su bardag dilimlenmis siyah zeytin
Yarim ¢ay bardagi ince ¢ekilmis ceviz
4-5 dal taze kekik

Yumurta, zeytinyadi ve sitl genis bir kasede ¢irpin. Un, kabartma tozu, tuz, kirmizi pul biber, beyaz peynir,
siyah zeytin, ceviz ve ince kiydiginiz taze kekigi ekleyip karistirin. Karigimi yagladiginiz dikdértgen bir kek
kalibina dékiin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. Ik servis yapin.
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