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ZEYTINLI KASARLI POGACA

5 gram yas maya

1 corba kasigi seker

1 su bardag st

1 tath kasigi tuz

2 su bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidr mahlep

3 corba kasigi zeytin ezmesi
200 gram kasar peyniri

Derin bir kabin i¢inde ilik sUtl ve mayayi karigtirin, biraz un serpin ve kabarincaya kadar, yaklasik 10 dakika
bekleyin. Uzerine seker, tereyagi, mahlep, tuz ve unun tamamini koyup, birlikte yogurmaya baslayin. Yumusak
bir hamur olsun. Ustii kapali olarak kabarmasi igin 30 dakika gegsin. Daha sonra hamuru 3 bezeye ayirin.
Uzerine un serperek teker teker ve ince bir sekilde agin. Bunlarin tizerine zeytin ezmesi siran. Dilimlere ayirip
rulo seklinde sarin. Firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye birakin. Cikinca ortalarindan
ikiye bolUn, aralarina kasar peyniri dilimlerini yerlestirin. Servis tabagina alip, ¢ayin yaninda ikram edin.

Fotograf "timsal" tarafindan génderildi. 31.10.2014
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