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ZEYTİNLİ KAŞARLI ÇAVDAR DİLİMLERİ

1 su bardağı rendelenmiş kaşar peyniri
1 yemek kaşığı mayonez
yarım su bardağı ince doğranmış zeytin
3 yemek kaşığı tereyağı
8 adet çavdar ekmek dilimleri
1 adet ince kıyılmış yeşil soğan

Peynir, zeytin, soğan, mayonez ve tereyağını iyce karıştırın. Çavdar ekmek dilimleri üzerine karışımı sürün. Fırın
tepsisine dilimleri dizin. 180 derece önceden ısınmış fırında 5- 7 dk pişirin. Sıcak servis edin..
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