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ZEYTINLI KAPLUMBAGA EKMEK

1 su bardag ik sit

1 klicUk cay bardagi su

2 yemek kasigi dolusu margarin
3 yemek kasigi sivi yag

1 tane yas maya

2 yemek kagsigl seker

1 kase dogranmig zeytin

2 yumurta 1 sarisi yiziine

Oncelikle sUt seker su ve maya 5 dk bekletip kdpurtelim daha sonra diger malzemeleri ekleyelim yumusak bir
hamur elde edelim elimizi arada sivi yag ile sivayip hamuru 6yle yoguralim hamurumuzu bekletmeden sekil
verelimki mayalanirsa sekil vermek gu¢ oluyor hamurumuzun ortasini agalim ve igerisine zeytinlerimizi ekleyip
kapatalim yuvarlayip gévdeyi olusturalim sonra ellerine ayagini yapalim bir bigak yardimi ile Gzerini yapalim
bigadi her seferinde ucunu sivi yag ile yaglayalim ki sekil diizgin olsun sekilde géraldiga gibi kenarlari
kesmeyecek sekilde derinden sekil vermeliyiz sonra Uzerine yumurta sarisi sirip 30 dk bekletelim ve sicak
firna verelim 180 derecede pigirelim.
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