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ZEYTINLI KANEPE

1 adet baget ekmek

3 dig sarimsak

Y2 su bardagi zeytinyagi

1 dal biberiye

250 gram ¢ekirdeksiz siyah zeytin
250 gram ¢ekirdeksiz yesil zeytin
1 su bardag ceviz igi

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasigi galeta unu

2 cay kasigl toz kirmizibiber

1 tath kasidi kekik

2 cay kasigi tuz

2 cay kagig! taze ¢ekilmis tane karabiber

Baget ekmegi ince dilimler halinde kesip yagl kagit serili firin tepsisi tizerine yerlestirin. Onceden isitilmis 200
derece firinda, 10 dakika kadar firnlayin.

Kabuklarini soyup ortadan ikiye kestiginiz sarimsagi, firnlanmig baget ekmek dilimlerini Gzerine sdrtn.
Gekirdeksiz siyah zeytinleri mutfak robotuna alin. Az miktarda zeytinyad, dilimlenmis sarimsak ve biberiye
dallarini ekledikten sonra pure haline getirin.

Gekirdeksiz yesil zeytinlerin yarisini mutfak robotuna alin. Az miktarda zeytinyagi, sarimsak, biber salgasi,
galeta unu, ceviz iginin yarisi ve toz kirmizibiber ilavesiyle pire haline gelene kadar karigtirin.

Kalan ¢ekirdeksiz yesil zeytinleri mutfak robotuna aktarin. Kenara ayirdiginiz ceviz i¢i, baharatlar ve kekik
ilavesiyle ¢ektirin.

Hazirladiiniz G¢ ayr zeytin ezmesini firnlanmig sarimsakli ekmek dilimleri Gzerine sirip bekletmeden servis
edin.
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