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ZEYTINLI IKRAM POGACASI

1 paket margarin

1 su bardag st
Yarim su bardagi su
1 paket instant maya
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
Alabildigi kadar un
Ici Igin:

35-40 adet zeytin
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi sut

Yumusak margarin elle minciklanir. Uzerine siit, seker, su ve maya katilir, iyice karistirilir. Daha sonra yumurta
beyazi, yumurta tuz ve ele yapismayana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Stire sonunda
hamurdan ceviz kadar toplar alinir. Avug¢ arasinda normal pogacadan daha kigik agilir. Ortasina 1 tane
cekirdegi gikarilmis zeytin konur ve pogaca seklinde kapatilir. Yaglanmisg firin tepsisine yerlestirilir. 20 dakika
bekletilir. Daha sonra tzerlerine sutle karigtinlmis yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 185 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:22914 « adi:Zeytinli ikram Pogagasi » gdnderen:cagatay « indirme tarihi:09.05.2024 - 06:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ikram-pogacasi-vt16658
http://www.tcpdf.org

