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ZEYTINLI HOLEMDES

Malzemeler:

2 su bardagi un

4 yemek kasigi margarin

4 yemek kasigi krem peynir

1 tath kasidi toz seker

3 yemek kasigi zeytin ezmesi
2 adet yumurta

Hazirlanisi:

Un, margarin, krem peynir ve toz sekeri birlikte yogurun. Stre¢ filme sarip dolapta 30 dakika dinlendirin. Sonra
¢ikartip merdane yardimiyla ince bir sekilde agin. Zeytin ezmesi surlp Uggen seklinde sarin. Yumurta sdrin,
Yaklasik 30 dakika 180 derecedeki firinda pisirip soguduktan sonra servise sunun.
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