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ZEYTINLI HELLIMLI KEK (KIBRIS)

1 bardak st

150 gr. margarin

200 gr. hellim peyniri

3 kaslk kuru tGzim

Yarim demet taze nane

1 bardak dogranmig zeytin
1 paket kabartma tozu
3-3,5 bardak un

2 kaslk susam,corekotu

4 adet yumurta

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirip mikser yardimiyla kdpik képuk oluncaya kadar, 2-3
dakika ¢irpin. SGt ve eritilip sogutulmus margarini ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

Kuru GzGmu,incecik kiydiginiz naneyi ve kabartma tozunu da ilave edip tekrar karigtirin.

Uzerine zeytini de katip kasikla karistirmaya baglayin. Unu da yavas yavas aktarin. (hamur bildiginiz kek
hamurundan daha sert olmali) kasikla karistirirken hamuru elinizle siyirmak zorunda kalabilirsiniz.

Son olarak, rendelenmis hellim peynirini de ilave edipn.

Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmig blydk bir kek kalibina aktarip Gzerine susam ve ¢orekotu serpistirin.

5 dakika 6nceden 200 dereceye ve alt Gst konuma ayarladiginiz firinda kabarincaya kadar, 15 dakika pisirin.
Finnin isisini 180 dereceye disurip 25 dakika daha pisirin. Son olarak 150 derecede 15 dakika daha pisirip
firndan ¢ikarin. Dilimleyerek servise sunun.
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