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ZEYTINLI HASHASLI COREK

https://yemek.name

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

1 tath kasidi instant maya
3/4 su bardag ilik su

Igi igin:

200 gram ¢ekirdeksiz zeytin
5 yemek kagsidi ezilmis hashas
1 yemek kasigi tahin

1 yemek kasigi pekmez

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

Hamur malzemelerini iyice yogurup agzi kapal bir kapta, ilik bir yerde 1 saat mayalayin.

Zeytin digindaki bitin malzemeleri iyice karigtirin.

Hamuru tekrar yogurup, 10 pargaya bolun.

Bitln pargalan tath tabagi blydkluginde agin.

Aralarina haghashagl karigsimdan surip Ust Uste koyun. En Usttekine haghas sirmeyin.

Elinizle ya da merdane ile bastirarak hamuru iyice genigletin.

Orta kismina zeytinleri koyup rulo olacak sekilde sarip, iyice birlegtirin.

Keskin bir bigak yardimiyla bir parmak kalinliginda dilimler kesip, zeytinler tste kalacak sekilde tepsiye birlesik
nizamda yerlestirin.

Onceden 200 dereceye isitilmis firnda 20 dakika pisirin.
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